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di Ferro Cosentini

I Bravi bussano già alle
porte di San Siro. E con lo-
ro Don Abbondio e Don
Rodrigo, Renzo e Lucia,
l’Innominato e la Monaca
di Monza. Tutto è pronto
per l’evento teatrale della
stagione, allo Stadio Meaz-
za, venerdì (ore 21, ingres-
so 49,50-22 euro): dopo
l’anteprima solo cantata
del 29 aprile in Duomo,
l’opera lirico-pop, su musi-
che di Pippo Flora (regi-
strate da un’orchestra sin-
fonica di 70 elementi con
Sergio Cammariere al pia-
no) e testi e regia di Mi-
chele Guardì, conquista il
palcoscenico della Scala
del calcio milanese, con la
sua imponente scenogra-
fia (di Luciano Ricceri),
40 metri di larghezza per
16 di altezza, nella quale
apparirà anche il Duomo.
Produzione da 5,4 milioni
di euro, il kolossal “I Pro-
messi Sposi” (10 attori
protagonisti, 10 compri-
mari, 40 ballerini) va ver-
so il tutto esaurito.

La registrazione sarà tra-
smessa il 10 settembre su
Rai 1, mentre l’opera -
che a fine luglio si sposte-
rà nella Valle dei Templi
di Agrigento – è attesa per
un bis meneghino a dicem-
bre, agli Arcimboldi. E
per lo show con Lola Pon-

ce e Giò Di Tonno l’asses-
sore agli Eventi Giovanni
Terzi è pronto a sfidare
anche i comitati dei resi-
denti: «La serata di vener-
dì – ha spiegato Terzi -
rappresenta la realizzazio-
ne di un sogno: portare la
lirica a San Siro. Un even-
to che è una prima mon-
diale. Staremo sotto gli 80
decibel, non potranno es-
serci proteste».

Parte degli incassi an-
drà al fondo anticrisi della
Diocesi di Milano.

Oggi e domani degustazioni di vini. L’appun-
tamento odierno è alle 19 al South Africa
House (viale Montenero 55) con i vini sudafri-
cani. Domani, invece, nei calici il rosso del-
l’Alto Adige, la Schiava, all’enoteca N’Ombra
de Vin (via San Marco 2), dalle 15 alle 18.30.

Promessi Sposi
kolossal a San Siro

Da sinistra,
Noemi
Smorra, che
vestirà i
panni di
Lucia, e Lola
Ponce, la
Monaca di
Monza.
Sotto, Sergio
Cammariere
(foto
LaPresse)

L’industria della moda nasce
in epoca napoleonica. A rac-
contarlo è la mostra “Napole-
one e l’Impero della moda”,
da oggi al 12 settembre.
Ore 10.30-20.30 - 8 euro

Temper Trap
Torna dal vivo stasera
con uno dei successi
più martellanti “Sweet
disposition” la band
australiana dei
Temper Trap (foto
LaPresse).
Alcatraz
Via Valtellina 21
Ore 21 - 18 euro

Giulio Cavalli
L’attore Giulio Cavalli
sarà oggi ospite della
presentazione del libro
“Lupi nella nebbia”
(Editoriale Jaca Book)
di Giuseppe Ciulla e
Vittorio Romano.
Feltrinelli
Piazza Duomo
Ore 18 - libero

Pannunzio
Massimo Teodori
presenta oggi il libro
“Pannunzio. Dal
Mondo al Partito
radicale: vita di un
intellettuale del
Novecento”
(Mondadori).
Intervengono Mario
Cervi, Paolo Mieli e
Sergio Romano.
Mondadori
Multicenter
Piazza Duomo 1
(02.4544110)

Ore: 18.30 - libero

Inter
Oggi presentazione
del libro “Inter, il
calcio siamo noi”
(Sperling & Kupfer)
con Milly Moratti e
Evaristo Beccalossi.
Urban Center
Galleria Vittorio
Emanuele II 11/12
Ore 11.30 - libero

Gabriele Cirilli
Il comico stasera in
“Cirque du Cirill”.
Ospiti a sorpresa.
Teatro Franco Parenti
Via Pier Lombardo 14
(02.59995206)
Ore 21 - 15 euro

DEGUSTAZIONI

Vini dal SudAfrica e Alto Adige

INCONTRI

Fotografia
Oggi doppia inaugurazione delle mostre
fotografiche “Vite private” di Erwin Olaf e “Sulla
scena” di Phil Stern. Fino al 12 settembre.
Fondazione Forma per la Fotografia
Piazza Tito Lucrezio Caro 1
(www.formafoto.it)
Ore 19

Teatro
Oggi e domani Antonio Carnemolla sarà in scena
con il monologo “Il circo sgangherato ovvero
povertà non è vergogna”.
PiM Spazio Scenico
Via Tertulliano 68
(02.54102612)
Ore 21 - 7 euro + 2 euro tessera associativa

Museoestate
Da oggi al 12 settembre attività nei laboratori
interattivi per i più piccoli e visite guidate incluse nel
biglietto d’ingresso.
Museo Nazionale della Scienza e della Tecnologia
Via San Vittore 21
Dalle 9.30 alle 17 - info: 02.485551
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Napoleone e la moda

In campo
Per Manzoni
cast di stelle
con Lola Ponce
e Giò Di Tonno

APPUNTAMENTI

Milano 
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Restaurants
A CURA DI PIEMME  S.P.A.

PER INFO. 02/75.709.1

PANDEMONIO
Via P. Calvi, 31

Tel 02.7010.2074
Simpatica e moderna risotteria del
centro città che propone tutte le
sere dal martedì al sabato, 30 tipi
di risotto al prezzo accattivante di 9
euro. Si va dai più tradizionali come
speck e scamorza ai più prelibati
quale il fantasioso caprino e ribes.
Non mancano saporiti antipasti
come il salame cremonese e i fiori
di zucca ripieni in pastella.

Ogni mercoledì 
“LA RISOTTATA”:

Risotti a volontà, bevanda 
e dolce a soli 20€

Ambiente Climatizzato
www.pandemonioristobar.it

RIST. CUBANO
TOCORORO

Via L. da Vinci, 8 Corsico (MI)
02-4503632

In una traversa alla fine di via lorenteggio a
milano, eleganza e raffinatezza. L’atmosfera
cubana che si respira entrando al 
TOCORORO, è arricchita dagli ambienti ele-
ganti e raffinati: il locale si sviluppa su 3 sale
contigue, con 2 bar indipendenti, con ingres-
si anche separati. Gli arredi  e le suppelletti-
li sono tutti originali di CUBA. L’insieme offre
al cliente, l’impressione di essere entrato
nell’omonimo e famoso “FRATELLO” dell’
havana! Si organizzano eventi, sempre con
la possibilità cenare e ballare con musica dal
vivo tutte le sere: offrendo una gastronomia
in tutto conforme alle tradizioni caraibiche.
Ampio parcheggio. Piatti unici a partire da 
€ 15,00 specialità: aragoste, gamberoni e
maialino. Pranzo a partire da € 8,50.

Chiuso la domenica e lunedì sera.
www.tocororo.net - tocororo@tiscali.it

AL PADELLONE
Via Baldinucci 96
Tel.02.3762.351

Al padellone steak house pizzeria. 
Nel cuore della bovisa universitaria,
pizza al trancio e carni argentine al bar-
becue sono i must di questo bel locale
quasi trentennale, dove si mangia bene
a prezzi accessibilissimi. Oltre alle
tagliate di Angus Argenitno, vengono
proposte le migliori carni: Chianina, T
bone del Nebraska, Bisonte Canadese,
Bufala Campana (tutte freschissime),
ottima e ricercata la costata di Aberdeen
angus con patate arrosto. Spettacolare
la costata alla fiorentina da 1 kg, quindi
per 2 persone servita con contorno a soli 
€ 40 accompagnata da ottimi vini tosca-
ni. Tra i gustosi primi piatti paccheri con
straccetti di angus e funghi porcini, otti-
mi per cene estive Tartarre di filetto e
Carpaccio di Angus. Dolci fatti in casa.
Chiuso sabato e domenica a pranzo.

www.alpadellone.it

TRATTORIA 
LA RAVA E LA FAVA

Via Principe Eugenio, 28 Milano
Tel. 02-33602175

“Cucina: Piemontese-lombarda.
Salumi e formaggi piemontesi, agno-
lotti del plin, taierin al burro e salvia,
pennetta Laravaelafava (crema di
fave, pancetta saltata e zafferano),
gnocchetti verdi al Bra, panissa ver-
cellese, cotoletta vestita, polpette di
fave, orata al cartoccio, trancio di
tonno al sesamo.

Ogni sera per tutto il mese 
di giugno Sconto del 10 % 

a chi prenota!!!
Ed in più ti invitiamo a:

“Benvenuta Estate”
Menù speciale 25€

dal 21 al 27 giugno
Aperti Domenica 13 e 27 giugno

La Rava e la Fava

RISTORANTE 
POMA GRILL
Via Carlo Poma, 6 

(ang.via Melloni,40) Milano
Tel. 02-73957894

Un ristorante innovativo, con una
grande griglia a vista, affiancata da
due vetrine di pesce e carne.

Un’idea per le vostre cene?
Poma Grill ripropone anche quest’an-
no un ricco menù fisso di 16.00 euro
a persona che include: Buffet di anti-
pasti, Bis di primi, grigliata mista di
carne o pesce.
Sono escluse le bevande.

Specialità di ogni giovedì: 
Maialetto Sardo.

www.pomagrill.it
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